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Aunt [qpalst[i

Caviale Caspian Gold 20g € 40
Bis di tartare € 20
Tartare di tonno € 20
Tartare di salmone € 18
Carpaccio Calanca € 18
Scampi € 5
Gamberi rossi € 5
Ostriche € 4/6
Sedano e bottarga € 12
Gamberi alla catalana € 18
Capesante gratinate n 3 € 15
Tris caldo dello Chef € 16
Insalata di polpo e patate € 16
Acciughe del cantabrico € 16

Antipasto Calanca (minimo per 2 persone) € 60

Insalata di mare € 18
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Pieunnt

Gnocchi gamberi e tartufo nero € 18
Fusilloni all’algherese € 16
Spaghetti alle vongole € 16

Lorighittas ricci e bottarga € 20
Fregola ai frutti di mare € 18
Paccheri all’astice (minimo 2 persone) € 60
Tagliolino gamberi e fiori di zucca € 18

Malloreddus alla campidanese € 14
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Second.i

Tagliata di orata con asparagi € 18
Tonno scottato alla griglia € 25
Totani alla griglia € 20
Spiedino di gamberi e calamari € 20
Baccala mantecato € 20
Astice catalana 500 gr. € 60
Pescatrice all’algherese € 25
Pescato del giorno € 7 all’etto
Fritto misto € 25
Alici fritte € 15

Branzino al sale (minimo per 2 persone) € 50
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Contorni

Chips di patate € 6,00
Verdure alla griglia € 8,00
Spinaci saltati € 7,00
Taccole € 7,00

Insalata mista € 7,00

Carne

Filetto di Manzo
Fassona Piemontese

e zucchine alla griglia € 26
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Dessert
Dessert € 8,00

Sorbetti € 6,00

Bevande

Acqua filtrata € 3,00
Bibite € 4,00

Birra € 5,00

Coperto € 3,00
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Busiuness Lumch

Proposta del g‘[i(onmnuo)
Prumo + Secondo
Acqua e Cafteé

€ 3(0)




